Szczodroki

Skladniki:

- 1 duzy burak cukrowy,

- 5 dag drozdzy,

- 0,5 kg maki pszennej,

- 0,5 szklanki soku buraczanego

Sposo6b wykonania:
Gotujemy burak i Scieramy na tarce, sok odciskamy. Drozdze rozpuszczamy w podgrzanym soku

buraczanym, dodajemy troche maki i czekamy az wyrosna. Nastepnie wraz ze startym burakiem
dodajemy je do maki i zagniatamy ciasto. Mase zostawiamy w cieple do wyrosniecia. Kiedy wyrosnie,
formujemy buteczki i wktadamy na nattuszczona blache. Czekamy az jeszcze troche wyrosna.
Pieczemy ok. 1/2 godziny.
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